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Il concetto di Sostenibilità

https://www.hellogreen.it/sviluppo-sostenibile-definizione-e-obiettivi/


La sostenibilità nella viticoltura abbraccia contemporaneamente gli 

aspetti della viticoltura biologica, biodinamica ed  integrata, e va oltre 

questi aspetti basandosi su un approccio scientifico di misurazione e 

conseguentemente di r iduzione Ɨ ÄÅÌÌƦI mpatto che le pratiche agricole 

hanno sul Territorio.

La Fondazione SOStain Sicilia ï ÎÁÔÁ ÐÒÏÐÒÉÏ ÃÏÎ ÌƦÏÂÉÅÔÔÉÖÏ ÄÉ ÉÎÄÉÒÉÚÚÁÒÅ ÌÅ 

aziende vitivinicole siciliane e non, verso questo approccio, accompagnandole costantemente 
verso modelli di produzione e di sviluppo etico e sostenibile finalizzate al rispetto 
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sviluppare una cultura della Sostenibilità a tutti i livelli, sensibilizzando le aziende 
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realizzazione degli Obiettivi di Sviluppo Sostenibile 

( SDGsƵSustainable Development Goals).

Questa sfida è stata messa in campo dal Consorzio di Tutela Vini Doc 

Sicilia e Assovini Sicilia , attraverso il Programma SOStain , avente come scopo 

la certificazione della Sostenibilità del comparto vitivinicolo della regione Sicilia.

il Programma SOStain

https://siciliadoc.wine/
https://www.assovinisicilia.it/


Panoramica Aziendale
,ƦÁÚÉÅÎÄÁTenute Rapitalà è una delle più prestigiose cantine siciliane, nata
alla fine degli anni 60 per iniziativa del Conte francese Hugues Bernard de
la Gatinais e della moglie Gigi Guarrasi, che si lanciarono ÎÅÌÌƦÉÍÐÏÎÅÎÔÅ
opera di ricostruzione ÄÅÌÌƦÁÎÔÉÃÁcantina distrutta dal t erremoto della
valle del Belice del 68Ʀ e nella riconversione varietale e colturale dei
vigneti .

Ʀ quindi una protagonista indiscussa del rinnovamento enologico
ÄÅÌÌƦÉÓÏÌÁƗprima in Sicilia ÎÅÌÌƦÉÎÔÒÏÄÕÚÉÏÎÅdi grandi vitigni
internazionali come lo chardonnay ed il pinot nero . Dal 1999, a
seguito di un accordo societario con il Gruppo Italiano Vini,
Tenute Rapitalà ha ricevuto un nuovo forte impulso al
raggiungimento dei massimi livelli qualitativi e alla diffusione
dei suoi vini nel mondo, grazie inoltre al costante impegno
proseguito da Laurent Bernard Conte de la Gatinais .



Si estende per circa 252 ha, di cui 179 a vigneto su dolci colline che declinano verso Alcamo, ad ÕÎƦÁÌÔÉÔÕÄÉÎÅche va dai 300 ai
600 metri sul livello del mare, in un territorio adeguatamente ventilato, luminoso e favorevole ÁÌÌƦÅÓÐÌÅÔÁÍÅÎÔÏdi tutte le
funzioni vegeto - produttive delle vigne .
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ÄÁÌÌƦÁÌÔÉÔÕÄÉÎÅ Å ÄÁÌÌÁ ÃÏÓÔÁÎÔÅ ÂÒÅÚÚÁ ÐÒÏÖÅÎÉÅÎÔÅ ÄÁ .ÏÒÄƚ ) ÔÅÒÒÅÎÉ ÓÏÎÏ ÆÒÁÎÃÏ- argillosi con presenza di sabbia che diventa 

più consistente a maggiore altitudine. 

) ÖÉÔÉÇÎÉ ÃÏÌÔÉÖÁÔÉ ÓÏÎÏƙ .ÅÒÏ ÄƦÁÖÏÌÁƗ 3ÙÒÁÈƗ Catarratto , Chardonnay, Sauvignon Blanc, Grillo, Merlot, Cabernet S., Pinot Nero, 
Perricone, Cabernet Franc , Fiano.
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il Terroir



Portfolio Prodotti: due MarchiCommerciali

Sfumature
di SiciliaGAMMA PRODOTTI Imbottigliati nella Tenuta di Camporeale: 880,000 bt.

Le Maioliche di Sicilia
Imbottigliati presso sede GIV Pastrengo : 635,000 bt. Imbottigliati 

nella Tenuta 
di 

Camporeale 
200,000 bt
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Tenute Rapitalà è da sempre attenta alle
tematiche ambientali e di sostenibilità,
mettendo in pratica interventi e soluzioni
agronomiche innovative per la riduzione
ÄÅÌÌƦÉÍÐÁÔÔÏ.

Non a caso è stata una azienda pilota nella
realizzazione del Protocollo Magis a livello
Nazionale, avviato nel 2009 dal comitato
scientifico presieduto dal prof . Attilio Scienza,
dell'Università degli Studi di Milano e seguito da
Ignazio Arena, agronomo ÄÅÌÌƦÁÚÉÅÎÄÁ. Oggetto di
studio è stato il vigneto di catarratto VIGNA
CASALJ Ƶ ALCAMO CLASSICO BIANCO DOC, che ha
ottenuto la relativa certificazione Magis,
verificata da DNV, per ÌƦÁÎÎÁÔÁ2012.

VIGNA CASALJ - Vino Sostenibile dal vigneto alla bottiglia

Vigna CasaljïCatarratto di Montagna, 600 m. s.l.m. 

Camporeale ïPalermo 

Ignazio Arena
Agronomo Tenute Rapitalà

Il progetto è basato su una agricoltura denominata di precisione
che interviene solamente dove e quando necessario con ciò che è
necessario .

La gestione mirata degli interventi viene resa possibile dalla
maggiore conoscenza della variabilità di ogni singolo
appezzamento, che si ottiene applicando tutte le procedure di
tracciamento informatico previste dal protocollo, nelle varie
fasi di lavorazione .

Tenute Rapitalà è tra le prime aziende quindi a prendere
coscienza ÄÅÌÌƦÉÍÐÏÒÔÁÎÚÁdi una metodologia in grado di
misurare e di dimostrare la sostenibilità e non di raccontarla
semplicemente .


