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La vendemmia 2021 è stata caratterizzata da una primavera e un’estate molto calda,
con scarsa escursione termica tra il giorno e la notte. Questo tipo di clima ha favorito
la maturazione dei vitigni autoctoni ma anche i vitigni internazionali ben gestiti
agronomicamente.
In particolare l’attenta gestione idrica delle vigne ha permesso alle uve di reagire alla
complessità dell’annata con un notevole quadro acidico, aromatico e polifenolico.

LE UVE
Cabernet Sauvignon biologico- Nero d’Avola biologico

ZONA DI PRODUZIONE
Camporeale in provincia di Palermo.

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE
300 – 400 m s.l.m. esposizione nord-sud.

CARATTERISTICHE DEL TERRENO
Terreni argillosi.

SISTEMA D’ALLEVAMENTO
Guyot tradizionale.

VENDEMMIA
Le uve sono raccolte a piena maturazione

VINIFICAZIONE
Le uve sono vinificate in piccoli contenitori d’acciaio inox; le macerazioni sono lunghe.

AFFINAMENTO
A fine fermentazione il Cabernet Sauvignon viene messo in barriques di rovere 
francese e il Nero d’Avola viene affinato in botti di rovere. Dopo il loro assemblaggio e 
imbottigliamento, segue un affinamento in bottiglia. 

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore rosso profondo, ampie e complesse sensazioni olfattive, con chiari riferimenti 
varietali. Il corpo si presenta di rilevante struttura, con grande equilibrio ed eleganza,  
tannini importanti ed un retrogusto lungo e persistente.
Gli studi sul Biologico iniziati nel 2011 e culminati con la certificazione della 
vendemmia 2021, hanno permesso di preservare la continuità stilistica del vino nel 
rispetto delle pratiche del protocollo biologico stesso.

GRADAZIONE
14 %vol

CONSERVAZIONE OTTIMALE
10 anni.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Carni rosse, formaggi stagionati, salumi.

ALLERGENI: Contiene solfiti.
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